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REGULAMIN
ELIMINACJE KRAJOWE
WorldSkills POLAND

ORGANIZATOR

Wytgcznym organizatorem Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zwanym
dalej Organizatorem jest:

Fundacja Rozwoju Systemu Edukacii
Narodowa Agencja Programu Erasmus+
Aleje Jerozolimskie 142A, 02-305 Warszawa
tel. +48 22 46310 00

e-mail: worldskillspoland@frse.org.pl

Fundacja Rozwoju Systemu Edukaciji jest fundacjg Skarbu Panstwa zarejestrowa-
ng w Sqdzie Rejonowym dla miasta stotecznego Warszawy, Wydziat XVI (Sygn. Akt
XVI NS Rej. F 1647/93). Akt rejestracji dokonany byt 11.10.1993 r. Fundacja dziata na
podstawie statutu oraz ustawy o fundacjach z dnia 6.04.1984 r.

Oficjalnym adresem kontaktowym jest:
Fundacja Rozwoju Systemu Edukaciji

Aleje Jerozolimskie 142A

02-305 Warszawa

tel. +48 22 46310 00

e-mail: worldskillspoland@frse.org.pl

z dopiskiem: ELIMINACJE KRAJOWE WorldSkills Poland 2020 — Serwis Restauracyjny
oraz adres e-mail: g.gornik@skillspoland.pl

tel. +48 502 465 547



POSTANOWIENIA OGOLNE

Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 sq rywalizacjg mtodych kelnerdw na
terenie Polski i dajg mozliwos¢ zdobycia kwalifikacji do druzyny Polskiej podczas
WorldSkills 2021 w konkurencji ,Serwis Restauracyjny”.

Regulamin Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020, reguluje zasady, warunki
uczestnictwa i jest wiqgzqgcy dla Organizatora i Uczestnikow.

Prawo udziatu w eliminacjach, przystuguje wytqcznie osobom spetniajgcym wa-
runki okre$Slone regulaminem.

Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 obejmujg swym obszarem terytorium
Rzeczypospolite].

Organizator powotuje Kapitute konkursu Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland
2020, w sktad ktérej wechodzq Eksperci powotani przez dyrektora biura WorldSkills
Poland. Kapituta jest ciatem doradczym Organizatora.

Regulamin obowiqgzuje od dnia 17 lipca 2020 r. do odwotania.

Organizator oraz inne podmioty wspotpracujgce z nim przy organizaciji Elimina-
cji, nie ponoszq odpowiedzialnosci za btedy i uchybienia oséb lub podmiotéw
trzecich oraz wynikajgce z nich ewentualne opdznienia, bqdz nieprawidtowosci
w przebiegu eliminaciji.

Uczestnictwo w Eliminacjach jest dobrowolne.

Wszelkie opisy Eliminacji wykorzystane w materiatach reklamowych oraz promo-
cyjnych majqg wytqcznie charakter ogdlny i informacyjny. Moc wigzgcq posiada
jedynie niniejszy Regulamin w catej swojej tresci.

Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulaminie

nie naruszajgc przy tym podstawowych zasad eliminacii.

Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem regulujq przepisy
powszechnie obowigzujgcego prawa polskiego.

Informaciji dodatkowych w zakresie Regulaminu udziela przedstawiciel Organiza-
tora: Pawet Salamon, tel. +48 600 179 130
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Eliminacje Krajowe WorldSkills Poland 2020 sktadajqg sie z 3 etapow:

Etapl

Wystanie Zgtoszenia do eliminacji (Zatgcznik nr 1 do niniejszego Regulaminu)
do dnia 17 sierpnia 2020 r. na adres: g.gornik@skillspoland.pl, w tytule maila:
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND 2020 - SERWIS RESTAURACYJNY

Etap i
Eliminacje krajowe WorldSkills Poland 2020.
Ogtoszenie listy Nominowanych kucharzy — 21 sierpnia 2020 r.

Etap il

Finat Eliminacji Krajowych WorldSkills, odbedzie sig 28-29 wrzesnia 2020 r. w Po-
znaniu na terenie Miedzynarodowych Targdw Poznanskich, podczas targéw Po-
lagra 2020.

Do Finatu Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020 zostajg wytypowani mto-
dzi zawodnicy — zwyciezcy konkursu zgtoszen, ktore odbedq sie w Polsce w roku
2020. Nominacje otrzymuje 8 najlepszych zgtoszen, ocenionych przez Kapitute
WorldSkills Poland. Wszystkie niezbedne informacje znajdujq sie na stronie orga-
nizatora pod adresem www.worldskillspoland.org.pl/skillspoland2020.

Wraz z wystaniem Zgtoszenia, Zgtaszajgcy akceptuje niniejszy Regulamin i dekla-
ruje swoj przyjazd do Poznania na eliminacje, oraz na spotkanie organizacyjne,

W wyznaczonym przez organizatora terminie. Laureaci kwalifikacji sq zobowig-
zani do przekazania Organizatorowi w formie pisemnej swoich nastepujgcych

danych:

. imie i nazwisko
PESEL

. data urodzenia

adres zamieszkania: miejscowos¢, kod pocztowy, ulica, nr domu/mieszkania
. przynalezny Urzqd Skarbowy

adres e-mail
. nr tel. komorkowego

Nagrody zostang wydane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami ustawy z dnia
26 lipca 1991 r. o podatku dochodowym od 0séb fizycznych (Dz. U. 2018, poz. 1509
jt.zezm.).



Iv.

Organizator informuje, ze przyjecie nominacji oraz nagrdod przez uczestni-
ka w ramach Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, oznacza wyrazenie
przez niego zgody na publikacje, utrwalenie i zwielokrotnienie oraz publiczne wy-
korzystanie swojego wizerunku (ze wskazaniem imienia i nazwiska, miejscowosci
zamieszkania ) bez ograniczen czasowych i terytorialnych w materiatach rekla-
mowych Organizatora i podmiotdw z nim wspotpracujgecych, w szczegdlnosci
w reklomach zewnetrznych, reklamach prasowych, Internecie, bez dodatkowego
wynagrodzenia.

Wszyscy uczestnicy nominowani do Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020,
zobowiqgzani sq do przestania zgtoszenia (zatgcznik nr1do niniejszego Regulami-
nu) oraz do przyjazdu w dniu 27 wrzeénia 2020 r. do Poznania na odprawe.

UCZESTNICY

Konkurs skierowany jest do osob fizycznych — mtodych kelnerdw, tj. kelneréw pra-
cujgcych zawodowo lub uczgcych sig, ktérzy do dn. 1 wrzesSnia 2021 ukonczq 18 lat
lub sq urodzeni nie wczesniej niz 1 wrzesnia 1999 roku. (Organizator moze przyjqé
takze Uczestnika, ktdéry ma ukonczone 20 lat ale nie wiecej niz 22, jesli jego umiejet-
nosci zawodowe bedg na bardzo wysokim poziomie.)

Uczestnik Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, bierze udziat indywidulanie.

Ocenie uczestnika podlega:

. organizacja pracy

. uniform - prezencja osobista

. przygotowanie stanowiska pracy

. wysokie umiejetnosci zawodowe

. etyka i estetyka pracy

. sposdb wykonania i serwowania pracy konkursowe;.

Uczestnikiem moze byc¢ tylko osoba zdrowa, ktéra w okresie 14 dni przed kontak-
tem z innymi Uczestnikami, przedstawicielomi Organizatora lub innymi osobami
zwigzanymi z konkursem nie miata kontaktu z osobami zarazonymi COVID-19,
nie zamieszkiwata z osobq przebywajgcg na kwarantannie i nie miata kontaktu
z 0sobq podejrzang o zakazenie.

Uczestnicy muszq stosowac sie do wytycznych i regulaminéw uczestnictwa zwig-
zanych z zachowaniem dystansu spotecznego oraz przestrzega¢ wzmozonych
zasad higieny w zwiqzku z organizacjq i przebiegiem konkursu.
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W razie wystgpienia u Uczestnika jakichkolwiek objawdw moggcych wskazywac
na objawy zakazenia lub ujawnienia, iz Uczestnik miat kontakt z osobami zarazo-
nymi COVID-19, zamieszkiwat z osobq przebywajgcqg na kwarantannie lub miat
kontakt z osobg podejrzang o zakazenie, Organizator jest uprawniony do wy-
kluczenia Uczestnika z konkursu na ktorymkolwiek etapie, a Uczestnik nie bedzie
miat z tego tytutu jakichkolwiek roszczeh wobec Organizatora, innych Uczestni-
kow albo innych podmiotow zwigzanych z konkursem.

W razie zarazenia sie przez Uczestnika lub osdb mu towarzyszgcych w trakcie
konkursu poprzez kontakt z Uczestnikami lub innymi osobami przebywajgcymi w
obiektach gdzie odbywajqg sie wydarzenia zwigzane z konkursem, Uczestnik nie
bedzie miat zadnych roszczeh wobec Organizatora, innych Uczestnikow albo in-
nych podmiotéw zwigzanych z konkursem.

FINAL
Finat Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, trwa dwa dni. W Finale moze
wystartowa¢ maksymalnie 8-10 uczestnikow.

Danego dnia Finatu startuje 8-10 finalistow wg harmonogramu startow. Losowa-
nie kolejnosci startu nastgpi na odprawie w dniu 27.09.2020.
(organizator poinformuje o miejscu spotkania oraz godzinie)

Zadaniem uczestnikow Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020 konkurencja
Serwis restauracyjny, jest wykonanie w dniach startu

MODUL A
Test wiedzy w j. angielskim

. Wykonanie czynnosci praktycznej przy stoliku gosci - ,flambirowany deser”
Wykonanie czynnosci praktycznej - ,szablowanie wina musujgcego”

. Wykonanie zadania polegajgcego na powitaniu gosci, wskazaniu stolika,
poleceniu i wykonaniu serwisu kawy oraz ciasta z patery dla 2 osob

. Test wiedzy w j. polskim

Wykonanie zadania polegajgcego na powitaniu gosci, wskazaniu stolika,
poleceniu i serwisie drinka oraz dania gtbwnego pod koputg dla 2 osob.
Nakrycie stolika okrggtego dla szesciu osob na przyjecie weselne

. Autoprezentacja w j. angielskim - rozmowa

Zadania konkursowe Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zostang oce-



nione przez pigcioosobowy sktad sedziowski; powotany przez Organizatora kon-
kursu.

Sktad sedziowski w Finale Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020, w konku-

rencji serwis restauracyjny:

. Przewodniczqcy Kapituty sedziowskiej — Grzegorz Gornik - przewodniczgcy
jury

Sktad sedziowski w Finale Eliminaciji:
. Sedziowie techniczni: 4 sedzidw z Polski, 1 sedzia zagraniczny.

O ostatecznym sktadzie sedzidw decyduje Organizator.
Decyzje sktadu sedziowskiego sq ostateczne i wigzqce dla uczestnikow.

Opis przebiegu Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020 - konkurencja Serwis
Restauracyjny, zawarty jest w Zatgczniku nr 2 do niniejszego Regulaminu.

Kryteria oceny oraz harmonogram czasowy konkursu zawarte sq w Zatgczniku nr
3 do niniejszego Regulaminu.

O zwyciestwie w Finale Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020 - konkuren-
cja serwis restauracyjny, decyduje suma punktéow (maksymalnie to 300 pkt) za
wykonanie wszystkich zadah oSmiu zadah w tym 3 zadan teoretycznych i 5 prak-
tycznych.

Harmonogram czasowy konkursu jest zawarty w Zatgczniku nr 3 do niniejszego
Regulaminu.

Dopuszcza sie zastosowanie w zadaniach praktycznych (zadania nr. 3, 4, 5, 6, 8)
indywidualnych, przyniesionych ze sobq przez uczestnikow akcesoridow lub uten-

sylidw kelnerskich podnoszgcych poziom wizualny pokazu lub prezentacii.

W kryteriach oceny zachowano stosunek oceny teorii do praktyki: Teoria - 20%,
Praktyka - 80%.
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VI.

NAGRODY
Zwyciezca Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020, zostanie ogtoszony po
zakonhczonym konkursie dnia 29.09.2020 r.

Gtéwng nagrodq Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland 2020 jest uzyska-
nie tytutu ,,Najlepszego z Najlepszych” oraz mozliwosé wyjazdu na zawody
Worldskills 2021 w Szanghaju.

Nagrody:

VIl

Nagroda za zajecie 1 miejsca: Medal, Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE, Sponsorow oraz mozliwosS¢ reprezentowania Polski
w zawodach WorldSkills 2021 Szanghai.

Nagroda za zajecie 2 miejsca: Medal, Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE, Sponsoréw oraz miano pierwszego rezerwowego Nna
zawody WorldSkills 2021.

Nagroda za zajecie 3 miejsca: Medal , Certyfikat uczestnictwa oraz upominki
- ufundowana przez FRSE, Sponsorébw oraz miano drugiego rezerwowego
WorldSkills 2021.

Organizator Eliminaciji Krajowych WorldSkills 2020, moze ufundowac inne, dodat-
kowe nagrody dla laureatow.

POSTANOWIENIA WSPOLNE
Organizator zapewnia nastgpujgce wyposazenie stanowiska konkursowego:
. Wobzek do flambirowania,
Ekspres do kawy dwu grupowy,
. Mobilny bar,
stot kwadratowy 90x90cm,
. stot okrggty o Srednicy -152cm,
stolik cocktailowy lub wozek kelnerski,
. stojak pod tace kelnerskq,
tace kelnerskie, bielizne, zastawe stotowq (sztuéce, szkto, porcelana), szable.

Dodatkowe wyposazenie zostanie podane w pozniejszym terminie i bedzie zale-
zato od rozmow z partnerami konkursu.



Organizator zezwala na stosowanie dodatkowego sprzetu ale tylko po wczesniej-
szej akceptacji organizatora konkursu np: wtasnego woézka do flambirowania lub
szabili.

Uczestnicy Konkursu uzywajqg wtasnych uniforméw kelnerskich (np: rekawiczki
kelnerskie, mucha, obuwie eleganckie o neutralnym fasonie, zapaska lub mary-
narka itp.). Uczestnicy powinni posiadaé we wtasnym zakresie niezbedny drobny
sprzet do wykonania pokazoéw konkursowych (standardowe wyposazenie kelne-
ra).

Produkty przywiezione przez Uczestnikbw mozna sktadowaé w miejscu okreslo-
nym przez Organizatorag, ktore podane zostanie w podzniejszym terminie.

W trakcie pracy Uczestnik objasnia cztonkom jury oraz widzom poszczegodlne eta-
py pracy.

Kazdy Uczestnik przywozi produkty potrzebne do przygotowania zadania konkur-
sowego (nr 5 - Flambirowany deser) we wtasnym zakresie z wyjgtkiem produktow
obowiqgzkowych, zapewnionych przez Organizatora. Produkt gtéowny podany zo-
stanie w poézniejszym terminie.

Jury ocenia przygotowanie do pracy, organizacje podczas pracy, techniki i me-
tody branzowe pracy oraz stanowisko po jej zakonczeniu.

W trakcie Konkursu oraz wreczenia nagrod wszyscy Uczestnicy zobowigzani sg
do wystgpienia w kompletnym uniformie kelnerskim.

Dla uczestnikdow, ktorzy przyjodqg samochodem Organizator zapewni bezptatne
miejsce parkingowe oraz wjazdowke na teren MTP w dniu 27.09 - 29.09.2020 r.

Produkty i narzedzia pracy przywiezione przez Uczestnikbw mozna sktadowac
w miejscu okreSlonym przez Organizatora, ktére podane zostanie w pdzniejszym
terminie.

Produkty i narzedzia pracy przywiezione przez uczestnika muszq by¢ zwazone lub
odmierzone i spakowane w pojemniki bez logotypow, a jedynie naklejke zawiera-
jacq opis zawartosci - tj. waga i typ produktu.

Kazdy produkt moze by¢ uzywany tylko i wytqcznie po uzyskaniu akceptacji se-
dzidw i organizatoréw, a wszelkie logotypy, marka czy nazwa handlowa produktu
musi byC niewidoczna.

Regulamin Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Serwis Restauracyjny 9



N

world skills
POIand Liderzy
Branz

VIIl.

Jury ocenia przygotowanie do pracy, organizacje podczas pracy, techniki i me-
tody branzowe pracy oraz stanowisko po jej zakohczeniu.

Decyzja jury jest ostateczna i niepodwazalna.

W trakcie Konkursu oraz wreczenia nagrod wszyscy Uczestnicy zobowigzani sq do
wystgpienia w kompletnym uniformie kelnerskim.

POSTANOWIENIA KONCOWE
Regulamin obowiqzuje od dnia 17 lipca 2020 r. do odwotania.

Organizator zastrzega sobie prawo do odwotania konkursu bez podawania przy-
czyn, a takze do odwotania konkursu lub modyfikacji jego przebiegu i modyfikacji
niniejszego regulaminu w dowolnej chwili w przypadku zagrozeh wynikajgcych
z sytuacji epidemicznej, zdrowotnej, utrudnien w dostepie do komunikacji sa-
mochodowej, lotniczej lub pieszej, ograniczeh wynikajgcych z decyzji organdw
panstwowych, samorzgdowych lub decyzji innych podmiotéw i instytucji (w tym
w szczegoblnosci sponsoréw).

Organizator oraz inne podmioty wspotpracujgce z nim przy organizacji Elimina-
cji Krajowych WorldSkills Poland 2020, nie ponoszq odpowiedzialnosci za btedy
i uchybienia osob lub podmiotow trzecich i wynikte z nich ewentualne opdznieniq,

bqdz nieprawidtowosci.

Koszt noclegu uczestnik spoza Poznania w dniach 27.09-30.09 2020 pokrywa
Organizator.

Organizator pokrywa koszty podrdzy do wysokosci biletu PKP w Il klasie.

Wszelkie opisy Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland 2020 wykorzystane w ma-
teriatach reklamowych oraz promocyjnych majg wytqcznie charakter ogolny i
informacyjny. Moc wiqzgcg posiada jedynie niniejszy Regulamin w catej swojej
tresci.

Organizator zastrzega sobie prawo dokonania zmian w niniejszym Regulami-

nie nie naruszajqgc podstawowych zasad Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland
2020.



IX.

Wszelkie kwestie nieuregulowane niniejszym Regulaminem regulujq przepisy po-
wszechnie obowigzujgcego prawa polskiego.

Informaciji dodatkowych w zakresie Regulaminu udziela przedstawiciel Organiza-
tora : Pawet Salamon tel. +48 600 179 130, Grzegorz Gornik tel. +48 502 46 55 47

PRAWA AUTORSKIE
Uczestnicy eliminacji, gwarantujq, ze do przestanych materiatéw (w tym do re-
ceptury oraz zdje¢) przystugujq im odpowiednie prawa autorskie oraz prawa do

wizerunku, umozliwiajqce ich reprodukcje, rozpowszechnianie i publikowanie.

Z tytutu ztozonego oSwiadczenia uczestnicy przyjmujq na siebie petng odpowie-
dzialno§¢ prawnq. W przypadku jakichkolwiek roszczen ze strony osob trzecich
uczestnicy, po zawiadomieniu ich przez Organizatora, przystgpiq do nie- zwtocz-
nego wyjasnienia sprawy oraz wystgpiqg przeciwko takim roszczeniom na wtasny
koszt i ryzyko, a nadto zaspokojqg wszelkie uzasadnione roszczenia, a w razie ich
zasqdzenia od Organizatora, regresowo zwrécq catosS¢ pokrytych roszczehn oraz
wszelkie zwiqgzane z tym wydatki i optaty, witqgczajgc w to koszty procesu i obstugi
prawnej, a takze naprawiq wszelkie inne szkody wynikajgce z wyzej opisanych
roszczeh osob trzecich.

Uczestnicy w momencie otrzymania kwalifikacji do druzyny WorldSkills Poland
2021 przenoszg na Organizatora autorskie prawa majgtkowe do przestanych
materiatow (w tym do receptury oraz zdje¢) oraz prawa do rozpowszechniania
opracowan , materiatdow obejmujgce, bez ograniczen terytorialnych i czasowych,
nastepujgce pola eksploataciji: utrwalanie, zwielokrotnianie dowolng technikq,
wprowadzanie do obrotu, wprowadzanie do pamieci komputera, publiczne wy-
konanie i publiczne odtwarzanie, wystawianie, wysSwietlanie, najem, dzierzawa,
nadanie za pomocaq wizji lub fonii przewodowej albo bezprzewodowej przez sta-
cje naziemnq, nadanie za posrednictwem satelity, rownoczesne i integralne na-
danie utworu nadawanego przez innq organizacje radiowq lub telewizyjng, pu-
blikacja i dystrybucja poprzez Internet.

Uczestnicy upowazniajg Organizatora, z prawem udzielania dalszych upowaz-
nien, do wykorzystania wszelkich materiatow przekazanych przez uczestnikow dla
celdw eliminacji, w szczegdlnosci wprowadzania ich do pamieci komputera lub
innego urzqgdzenia, przetwarzania materiatow oraz ich publikacji i rozpowszech-

niania w zwigzku z eliminacji, w okresie od otrzymania nominacji do finatu elimi-
nacji, do ostatniego dnia miesigca, w ktérym odbywa sie konkurs.
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X.

PRZETWARZANIEDANYCH OSOBOWYCH

Administratorem danych osobowych przetwarzanych w zwigzku z eliminacjomi
jest Organizator. Dane przetwarzane bedq przez Organizatora w celu i zakresie
zwigzanymi z organizacjq, przeprowadzeniem i rozliczeniem zgodnie z niniejszym
Regulaminem. Podanie danych osobowych jest dobrowolne, ale ich niepodanie

uniemozliwia udziat albo sedziowanie eliminaciji.

Organizator wyznaczyt inspektora ochrony danych, z ktérym mozna sie kontakto-
wac pod adresem e-mail: iod@frse.org.pl

Dane osobowe uczestnikow i sedzidw bedq przetwarzane zgodnie z warunka-
mi okreslonymi w rozporzgdzeniu Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679
z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osob fizycznych w zwiqzku z przetwa-
rzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych
oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (OJ L 119, 4.5.2016, p. 1-88, RODO), polskimi
przepisami przyjetymi w celu umozliwienia stosowania RODO, innymi obowigzu-
jacymi przepisami prawa, niniejszym Regulaminem.

Organizator moze ujawnia¢ dane osobowe podmiotom Swiadczgcym na jego
rzecz ustugi prawne, fotograficzne, ustugi IT, serwisowe, marketingowe, drukar-
skie, kolportazowe, pocztowe, kurierskie, bankowe. Organizator moze ujawni¢ dane
osobowe sedzidw i uczestnikdw eliminacji rowniez podmiotom administrujgcym
stronami internetowymi, portalami spotecznosciowymi Facebook, Twitter itp.

W zwiqzku z publikacjq zdje¢ na portalu Facebook Organizator moze przekazy-
wac dane osobowe do Standéw Zjednoczonych na podstawie Decyzji Wykonaw-
czej Komisji (UE) 2016/1250 z dnia 12 Lipca 2016 r. przyjetej na mocy dyrektywy
95/46/WE Parlamentu Europejskiego i Rady, w sprawie adekwatnosci ochrony
zapewnianej przez Tarcze Prywatnosci UE-USA.

Podstawe przetwarzania danych osobowych Uczestnikdw stanowi art. 6 ust. 1 lit
b) RODO - realizacja umowy (niniejszego Regulaminu) oraz art. 6 ust. 1 lit. ¢)
RODO - wypetnienie obowigzku prawnego cigzqcego na Organizatorze np. w za-
kresie rozliczenia eliminacji, rachunkowosci i podatkow. Organizator moze row-
niez przetwarza¢ dane osobowe w celu prowadzenia marketingu bezposrednie-
go i promociji eliminaciji, co stanowi jego prawnie uzasadniony interes zgodnie
z art. 6 ust. 1 lit. f) RODO. Organizator moze przetwarzaé dane osobowe rowniez
w celu ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczen, co stanowi jego prawnie

uzasadniony interes zgodnie z art. 6 ust. 1lit. f) RODO.

Za zgodg uczestnika eliminacji (wyraznie okazanej na warunkach punktu 19



niniejszego Regulaminu), sedziego lub innej osoby, ktérej przetwarzane przez
Organizatora dane osobowe dotyczg, ich dane osobowe mogq by¢ przetwa-
rzane w celach kazdorazowo wskazanych w klauzuli zgody, np. w celach mar-
ketingowych i promocyjnych na podstawie art. 6 ust. 1lit. a RODO. W przypadku
przetwarzania danych osobowych na podstawie zgody mozna jg cofngé w do-
wolnym momencie bez wptywu na zgodnoS§¢ z prawem przetwarzania, ktérego
dokonano na podstawie zgody przed jej cofnigciem.

Dane osobowe bedq przechowywane przez okres niezbedny dla celu realizacii
i rozliczenia WorldSkills Poland , ustalenia, dochodzenia lub obrony roszczeh po-
zostajgcych w zwiqzku z realizacjq i rozliczeniem eliminaciji, a takze, jezeli wyma-
gajq tego przepisy powszechnie obowigzujgcego prawa.

Osobom, ktorych dane osobowe sq przetwarzane przez Organizatora w grani-

cach przepisdw prawa przystugujq prawa do:

a) dostepu do danych,

b)  sprostowania danych,

c)  usuniecia danych,

d) ograniczenia przetwarzania danych,

e) przeniesienia danych,

f) whniesienia sprzeciwu wobec przetwarzania ich danych osobowych przez
Organizatora w celu wypetnienia jego prawnie uzasadnionych interesow
w szczegodlnosci w celu prowadzenia marketingu bezposredniego.

Realizacja uprawnien, o ktérych mowa powyzej moze odbywac sie poprzez
pisemne wskazanie swoich zqdan przestane na adres Organizatora lub na adres
inspektora ochrony danych: iod@frse.org.pl

Osobom, ktorych dane osobowe sq przetwarzane przez organizatora przystuguje
rowniez prawo do whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobo-
wych, gdy uznajq, iz przetwarzanie ich danych osobowych przez Organizatora
narusza przepisy RODO.

Regulamin Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Serwis Restauracyjny 13
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ZALACZNIK NR 2
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA SERWIS RESTAURACYJNY
28-29 wrzes$nia 2020 .

OPIS ZADAN KONKURSOWYCH

1.

TEST WIEDZY W J. POLSKIM

Test wiedzy polegajgcy na wyborze jednej prawidtowej odpowiedzi z czterech. Test sktada
sig z 30 pytan:10 pytan o tematyce kelnerskiej, 5 pytan o tematyce kucharskiej 5 pytan o
tematyce barmanskiej, 5 pytan o tematyce sommelierskiej, 5 pytan o tematyce baristycz-
nej. Zadanie objete jest limitem czasowym/max 30min/

PRZEDSTAWIENIE SIE W J. ANGIELSKIM
Autoprezentacja i konwersacja uczestnika konkursu przed i z jury konkursowym. Zadanie
objete jest limitem czasowym/max 10min/

WYKONANIE ZADANIA POLEGAJACEGO NA POWITANIU GOSCI , WSKAZANIU STOLIKA,
POLECENIU | SERWISIE DRINKA ORAZ DANIA GLOWNEGO POD KOPULA DLA 2 0SsOB.
Uczestnik w oparciu o karte MENU poleca, przyjmuje zamowienie, przygotowuje i serwuje
zamowienie dla 2 oséb. Zadanie objete jest limitem czasowym/max 30min/

NAKRYCIE STOLIKA OKRAGLEGO DLA SZESCIU OSOB NA PRZYJECIE WESELNE

Uczestnik wykonuje zadanie przy uzyciu bielizny stotowej i zastawy stotowej, polegajgce na
przygotowaniu nakrycia na stoliku o Srednicy 152cm. Zadanie objete jest limitem czaso-
wym/max 30min/

WYKONANIE CZYNNOSCI PRAKTYCZNEJ PRZY STOLIKU GOSCI - ,,FLAMBIROWANY DESER”
Wykonanie zadania praktycznego przy uzyciu wozka kelnerskiego do flambirowania
(wozek zabezpiecza organizator) dla 2 oséb przy kwadratowym stoliku (o wymiarach-
-90cmx90cm) w oparciu o przygotowang recepture i petny zestaw narzedzi, sprzetu, za-
stawy gastronotmicznej i kelnerskiej, (ktére zabezpiecza uczestnik konkursu). Zadanie ob-
jete jest limitem czasowym/max 30min/

WYKONANIE CZYNNOSCI PRAKTYCZNEJ - ,,SZAB LOWANIE WINA MUSUJACEGO"’
Uczestnik wykonuje zadanie praktyczne przy stoliku cocktailowym. Polegajqgce tylko na
wykonaniu pokazu ciecia butelki szablg zgodnie ze standardami obstugi kelnerskiej i som-
melierskiej. Zadanie objete jest limitem czasowym/max 20min/

TEST WIEDZY W J. ANGIELSKIM

Test wiedzy polegajgcy na wyborze jednej prawidtowe]j odpowiedzi z czterech. Test sktada
sie z 30 pytan/ 10 pytan o tematyce kelnerskiej, 5 pytan o tematyce kucharskiej 5 pytan o
tematyce barmanskiej, 5 pytan o tematyce sommelierskiej, 5 pytan o tematyce baristycz-
nej. Zadanie objete jest limitem czasowym/max 30min/

WYKONANIE ZADANIA POLEGAJACEGO NA POWITANIU GOSCI, WSKAZANIU STOLIKA,PO-
LECENIU | WYKONANIU SERWISU KAWY I CIASTA Z PATERY DLA 2 OSOB.

Uczestnik w oparciu o karte napojow | deserdw poleca, przyjmuje zamowienie i przygoto-
wuje zamoéwienie dla 2 oséb. Zadanie objete jest limitem czasowym/max 30min
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ZALACZNIKNR 3
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA SERWIS RESTAURACYJNY
28-29 wrzes$nia 2020 .

HARMONOGRAM

27 WRZESNIA 2020 r.

14% Przyjazd uczestnikow (zakwaterowanie w hotelu)

15% Spotkanie wszystkich uczestnikdw z organizatorami na teren MTP

16°° Spotkanie wszystkich uczestnikdw z organizatorami WorldSkills Poland
183¢ KOMISJA JURY Techniczne — sprawdzenie stanowisk pracy

19%° Powrot do hotelu

28 WRZESNIA 2020 r.
Pierwszy dzieh konkursu

Sniadanie

8% Wyjazd na teren MTP

830 KOMISJA JURY Techniczne — sprawdzenie stanowisk pracy
Sprawdzenie obecnosci

9% - 95 Zajecie przez uczestnikdw stanowisk konkursowych
9'® - 154 Zadania dla uczestnikow, przerwy.

29 WRZESNIA 2020 r.
Drugi dzien konkursu

Sniadanie

8% Wyjazd na teren MTP

8% KOMISJA JURY Techniczne — sprawdzenie stanowisk pracy
Sprawdzenie obecnosci

900 - 915 Zajecie przez uczestnikow stanowisk konkursowych

9'® - 15% Zadania dla uczestnikdw, przerwy.

1539 = 16°° Podsumowanie wynikow

Ok 18°% Ogtoszenie wynikdw, rozdanie nagrod i zakonhczenie konkursu

Regulamin Eliminaciji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Serwis Restauracyjny 15
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ZALACZNIKNR 4
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA SERWIS RESTAURACYJNY
28-29 wrzesnia 2020 r.

ARKUSZ OCEN

IMie | NQZWISKO JUIOTQ: o

Imie i Nazwisko Uczestnika: ... .

Numer startowy UCzestnika: ... ...

LP Zadanie llos€ Punktow Uwagi Czas pracy
Test wiedzy w |. Polskim. Maks. suma pkt. - 15 pkt. Limit czas
1 (0,5 punktu za kazdq prawidtowq Teoria /30 min./
odpowiedz)
N Maks. suma pkt. - 30 pkt Limit czas
Przedstawienie sie . .
2 ) o Teoria /10 min./
w j. Angielskim
Wykonanie zadania polegajgcego
Y ) I_ ‘ ) ,I boleg ,Jq g. Maks. suma pkt. - 50 pkt Limit czas
na powitaniu gosci, wskazaniu stolika, .
3 o S : ) Praktyka /30 min./
poleceniu i serwisie drinka i dania
gtdbwnego pod koputg dla 2 oséb T
Maks. suma pkt. - 45 pkt Limit czas
Nakrycie stolika okrggtego dla szeSciu P P )
4 . e Praktyka /30 min./
0sb6b na przyjecie weselne
Wykonanie czynnosci praktycznej prz Maks. suma pkt. = 50 pkt Hrmnit czas
5 yKe ) zY praxty I przy Praktyka /30 min./
stoliku gosci - ,flambirowany deser”
Wykonanie czynnosci praktycznej Maks. suma pkt. = 30 pkt it czas
6 y .y ) P ) Y : Praktyka /20 min./
- ,Szablowanie wina musujgcego”
Test wiedzy w j. Angielskim. Maks. suma pkt. - 30 pkt Limit czas
7 | Maks. Suma pkt. - 30 pkt. (1 pkt. za kazdg Teoria /30 min./
prawidtowq odpowiedz) |
Wykonanie zadania polegajgcego na o
L . ] ) Maks. suma pkt. - 50 pkt Limit czas
powitaniu gosci, wskazaniu stolika, pole- )
8 o ) ) Praktyka /30 min./
ceniu i wykonaniu serwisu kawy
i ciasta z patery dla 2 oséb. | T
Maks. suma pkt. - 300 pkt. Podpis jurora
Koficowa suma punktéw

Regulamin Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland Konkurencja Serwis Restauracyjny
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ZALACZNIKNR 5
ELIMINACJE KRAJOWE WORLDSKILLS POLAND - KONKURENCJA SERWIS RESTAURACYJNY
28-29 wrzes$nia 2020 .

KODEKS ETYCZNY SEDZIEGO

Przyjecie zaproszenia do sktadu jurorskiego Eliminacji Krajowych WorldSkills Poland
2020 - konkurencja serwis restauracyjny, zobowigzuje do przestrzegania zasad ety-
ki ogolnoludzkiej, a w szczegdlnosci zasad dobrych praktyk branzowych. Juror zobli-
gowany jest do przestrzegania ponizszych zasad, ktére zapewniq profesjonalne prze-
prowadzenie rozgrywek konkursowych, wptyng na sukces catego przedsiewziecia oraz
prestiz i powazanie w srodowisku branzowym.

Jako Juror Konkursu zobowiqzuje sie do:

1. Profesjonalnego wykonywania powierzonych mi zadan, z poczuciem misji i sza-
cunku do zawodu kelnera oraz w imig integracji srodowiska branzowego.

2. Stawienia sie na konkurs w terminie wyznaczonym przez Organizatora, jednak
zawsze przed przybyciem zawodnikdw na stanowiska konkursowe. Gdyby jednak
z przyczyn niezaleznych, Juror mogtby sie spoznic lub w ogdle nie moégt uczestni-
czy¢ w konkursie, bezzwtocznie poinformuje o tym fakcie Przewodniczgcego Jury
lub Organizatora.

3. Stawienia sie na konkurs w profesjonalnym, galowym uniformie i przez caty czas
trwania imprezy dbania o czystoS¢ i nienaganny wyglqd.

4. Zachowania uczciwosci i bezstronnosci dajgc réwne szanse kazdemu zawod-
nikowi. Nie angazowania sie w zadne nieetyczne i nieuczciwe praktyki stuzgce
dyskryminowaniu i obnizaniu szans ktéregokolwiek z zawodnikow.

5. Wykonywania czynnosci zgodnie ze swoim sumieniem i honorem zawodowym.
Nie ulegania wptywom z zewnqtrz w tym Organizatorow, kolegdéw z branzy czy

kampanii medialnym, jak rowniez pozostatych cztonkdéw komisji sedziowskiej.

W przypadku zaobserwowania takich praktyk do niezwtocznego poinformowania
o tym procederze Przewodniczqcego Jury lub Organizatora.

6. Nie wptywania na wyniki konkursu i sugerowania ocen pozostatym cztonkom
komisji sedziowskie;j.

7. Do zachowania trzezwosci i nie zazywania jakichkolwiek srodkéw odurzajgcych
przez caty czas wykonywania obowiqzkow jurora oraz wystrzegania sie wszelkich
zachowan majqgcych wptyw lub zagrazajgcych pracy komisji sedziowskiej oraz
pozostatym uczestnikom wydarzenia.
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Whniesienia wtasnej wiedzy, doSwiadczenia i umiejetnosci w poszanowaniu prawad

do wymiany poglgddw z pozostatymi cztonkami komisji sedziowskiej i respekto-
wania ich opinii i spostrzezen.

Doktadnego zapoznania sig z regulaminem konkursu i catkowitego jego respek-
towania. W przypadku zapytan ze strony zawodnikdw dotyczgcych spraw regu-
laminowych do bezzwtocznego udzielania odpowiedzi.

Znajomosci i przestrzegania zasad dobrych praktyk higieny i bezpieczehstwa.

Przestrzegania zasady poufnosci posiadanych materiatow oraz wynikow panelu
dyskusyjnego z pozostatymi cztonkami komisji sedziowskiej. Rozmmowy z zawodni-
kami konkursu na temat efektow oceny prezentowanych pokazédw konkursowych
wytgcznie w czasie/momencie do tego wyznaczonym na tzw. feedbacku i na wy-
razng prosbe Przewodniczgcego Jury.

Przestrzegania zakazu uzytkowania telefonu komérkowego (w tym smartphone)
czy sprzetu komputerowego (laptop, tablet, notebook i inne) w innych celach niz
tylko dokumentowanie przebiegu konkursu.

Nie angazowania sig w dziatalno§¢ medialng np. udzielania wywiaddw podczas
petnienia obowiqzkdow jurora, chyba ze za zgodq lub na wyrazng prosbe Prze-
wodniczgcego Jury lub Organizatora.

Przyjecia z godnosciqg i bezdyskusyjnie decyzji Przewodniczgcego Jury o wyklu-
czeniu ze sktadu sedziowskiego w przypadku gdy ktorys z powyzszych punktow
bedzie razqco przeze mnie naruszany, i gdy moje zachowanie bedzie miato wptyw

na przebieg i kulture pracy catej komisji sedziowskiej oraz wizerunek catego wy-
darzenia.

Imie i Nazwisko Jurora

Podpis



